
ÉVÉNEMENTIEL

CHEZ GASTRONOMIE & PRESTIGE BY JULIEN STOCKY

Tout est possible !

GASTRONOMIE

CHEF PRIVÉ
PARTAGE & CONVIVIALITÉ

BRASERO

Menu Bassin
E N  4  T E M PS      72€ / personne

Amuse bouche | Entrée | Plat
Fromage en supplément | Dessert 

Menu Signature
E N  5  T E M PS      86€ / personne

Amuse bouche | Entrée froide | Entrée chaude
Plat | Fromage en supplément | Dessert

Menu Épicure
E N  6  T E M PS      105€ / personne

Amuse bouche | Entrée froide | Entrée chaude
Plat | Fromage en supplément 

Pré-dessert | Dessert

Menu Surprise
120€ / personne

Entrez dans l’univers du chef
Laissez vous séduire par une expérience 
audacieuse où sont sublimés des produits 

d’exception

NOS SERVICES DE SOMMELLERIE
Accords Mets & Vins de prestige

Sur demande

DRESSAGE DE VOTRE TABLE
(assiettes | couverts | verres | serviettes)

9€ / personne

L A I S S E Z  L’ O R D I N A I R E  PO U R  E M B R A S E R  
L’ E X C E P T I O N  AV E C  N O S  B R A S E RO S

Vous recherchez un chef qui se démarque 
par son originalité, sa créativité et son 

savoir-faire ?

Immergez-vous avec le chef Vosgien Julien 
Stocky dans une expérience 

gastronomique inoubliable préparée au 
brasero, où partage & convivialité sont au 

cœur de chaque repas.

PARTAGE
R E N F O R ÇO N S  L' E S P R I T  D E  PA R TAG E

Nous proposons des menus sur mesure, 
adaptés à vos envies et à vos événements.

Que ce soit pour un déjeuner, une soirée 
ou un repas d'entreprise, chaque plat est 
conçu pour transformer vos événements 
en un moment de partage authentique.

CONVIVIALITÉ
R A S S E M B L E M E N T  C H A L E U R E U X

Le Brasero n’est pas seulement un moyen 
de cuisson mais aussi un point de 

rassemblement où famille et amis se 
retrouvent pour partager et profiter de 

chaque instant.

De l’apéritif au dessert, le chef utilise le feu 
pour sublimer ses créations.

Rassemblez vous pour un moment 
inoubliable de convivialité.

A partir de 40€ / personne

ÉVÉNEMENTS PROFESSIONNELS
L’ART DE SUBLIMER VOS PROJETS

Vous cherchez à transformer vos réunions, repas 
d'a�aires, séminaires ou conventions ? 

Forts de plus de 20 années d'expérience dans le 
secteur de la restauration professionnelle, nous 
savons comment faire briller votre événement.

La Co(o)rniche | Royal Moulleau | Chez Pierre
Le Tremplin | Grand Hôtel & SPA

Menus personnalisés, Qualité, Service professionnel, 
le succès de votre événement est notre priorité. 

Nous nous adaptons à vos exigences.

MASTERCLASS
APPRENEZ, GOUTEZ, PARTAGEZ AVEC JULIEN STOCKY

Découvrez une expérience unique avec un chef 
passionné et expérimenté à travers ses 

Masterclass.

Expérience Sur Mesure & Voyage Culinaire
Cours de Cuisine & Accord Mets-Vins 

Partez à la découverte de la gastronomie française 
avec des recettes gourmandes.

SOMMELLERIE
LA SOMMELLERIE BY JULIEN STOCKY

Sublimez vos événements avec nos services de 
sommellerie.

En collaboration avec “Mademoiselle s’il vous plaît”, 
nous o�rons une sélection exclusive de vins et de 

champagnes, parfaitement sélectionnés pour 
accorder vos plats et vous faire vivre une 

expérience gustative inoubliable.

ÉVÉNEMENTS PRIVÉS
MARIAGE & CÉRÉMONIE

Le plus beau jour de votre vie mérite une attention 
particulière. O�rez à vos invités une expérience 

gustative inoubliable et laissez nos équipes 
transformer votre événement en un véritable 

conte de fée.

Cocktail Déjeunatoire | Dinatoire
Bu�et Déjeuner ou Dîner assis | Brasero 

Chaque menu est conçu sur mesure pour 
répondre à vos désirs et à vos goûts.

ANNIVERSAIRE & RÉCEPTION 
FAMILIALE

VOS JOURS DE FÊTES

Chez vous, dans une villa de rêve, ou à bord d'un 
bateau sur le Bassin, le chef s'adapte à votre lieu. 

Son service est conçu pour vous o�rir la meilleure 
expérience où que vous soyez. 

Nous proposons des menus sur mesure, adaptés 
à vos envies et à vos événements.

CONSULTING
DÉVELOPPEZ LE POTENTIEL DE VOTRE ÉTABLISSEMENT

Évaluation | Optimisation de vos menus
Stratégie de sourcing | Gestion des stocks 

Marketing | Formation

BOOSTEZ VOS ÉTABLISSEMENTS
avec Julien Stocky, ex-chef La Co(o)rniche

Le Royal Moulleau - Chez Pierre
& Membre du Collège Culinaire de France.

Pique-Nique,
Goûter & Plateaux 

repas
SUR TERRE OU EN MER 

Découvrez un voyage de 
saveurs uniques & sur mesure

Demandez un devis au chef

Brunch
LE BANC D’ARGUIN

Petit déjeuner
Plat au choix | Sucré

à partir de 35€ / personne
Sur place ou en livraison

Demandez un devis au chef

Cocktail
Déjeunatoire/Dinatoire

PIÈCES COCKTAILS
SALÉES & SUCRÉES

Nos cocktails transforment 
chaque instant en une fête
Sur place ou à emporter

Demandez un devis au chef

D’autres options sont disponibles sur demande.

‘‘

‘‘

Le produit c’est tout, la cuisine c’est nous�!  
PRÉPAREZ L’ÉTÉ 2025, DEMANDEZ NOTRE CARTE


